
MENUTOK-restaurant

Houmous   10.00
Purée de pois chiches à la crème de sésame,  
citron, ail, huile d’olive

Houmous aux betteraves rouges 10.00
Purée de pois chiches à la crème de sésame, 
betteraves rouges, ail, citron, huile d’olive

Baba Ganoush 10.00
Caviar d’aubergine, échalote, citron, huile d’olive

Salade d’aubergine  10.00
Poivron, aubergine, tomate, ail, citron, huile d’olive

Tzatziki 10.00
Yaourt grec, concombre, ail, coriandre, menthe, 
Ouzo, jus de citron, huile d’olive

Sarma (4 pièces) 10.00
Feuilles de vigne farcies au riz, oignon, persil

Horiatiki salata  10.00
Fêta, tomate, concombre, oignon, poivron
olives de Kalamata, huile d’olive, origan

Taboulé libanais 10.00
Tomate, oignon, boulgour, menthe, persil, citron, huile d’olive 

Soupe de lentilles rouges  10.00
Lentilles corail, pommes de terre, carotte, oignon 

Sigara Böregi (2 pièces) 7.50
pâte filo, fromage blanc, persil 

Portion de frites fraîches 6.00

Ezme 10.00
Tomate, oignon, poivron, ail, concentré de tomate, 
citron, huile d’olive

Moujadara 10.00
Lentilles vertes, oignon rouge, boulgour, huile d’olive

Saksuka 10.00
Aubergine, poivron, oignon, tomate, frites fraîches,
huile d’olive

Haydari 10.00
Séré, fromage blanc, ail, aneth, menthe, huile d’olive

Kisir 10.00
Blé concassé, concentré de tomate, tomate, 
concombre, persil, oignon frais, citron, huile d’olive

Muhammara 13.00
Poivron rouge, crème de sésame, noix, miel, 
citron, huile d’olive

Coban salatasi  10.00
Tomate, concombre, oignons frais, poivron, persil

Mücver (1 pièce) 5.50
Beignet de courgette, aneth, persil, oignon tige, œuf, farine 

Falafel Végétarien (1 pièce) 3.00
Pois chiches, fèves sèches, oignons, ail, persil, coriandre, basilic

Portion de boulgour 6.00

Assiette découverte - 25.00
Servi avec pain yufka 

6 Mezzes à choix

MEZZES FROIDS
Servis avec pain yufka 

MEZZES CHAUDS
Servis avec pain yufka 

Assiette de mezzes - buffet
(1 service)

Petite assiette - 17.00
Grande assiette - 21.00

En supplément
Pain Yufka (Galette) - 1.70 / 1 pièce ou pain grec - 1.70 / 1 pièce



MENUTOK-restaurant

“Grillé” de veau et d’agneau * 24.50
Broche marinée de veau et d’agneau, 
ezme, tzatziki

“Grillé” de poulet * 22.50
Broche marinée de poulet, ezme, tzatziki, 

“Grillé” Mix de veau, d’agneau et poulet * 24.50
Broche marinée de poulet, de veau et d’agneau, 
ezme, tzatziki

Adana sis * 28.50
Brochette de veau et d’agneau coupés au couteau, 
paprika, poivron, ezme, tzatziki

Athènes *  28.50
Brochette marinée de gigot d’agneau, 
ezme, tzatziki

Falafel (végétarien) * 22.50
Pois chiches, fèves sèches, oignons, ail, persil, 
coriandre, basilic, ezme, tzatziki

NOS VIANDES GRILLÉES

NOS PLATS VÉGÉTARIENS

Beyrouth * 25.50
Brochette marinée de filet de poulet, 
ezme, tzatziki

Izmir köfte * 25.50
Boulettes de viande hachée de bœuf et d’agneau,
ezme, Tzatziki

Iskender Kebab  26.50
“Grillé” de veau et d’agneau, sauce tomate, beurre fondu, 
yogourt serré, pommes frites fraîches, pain grillé

Côtelette d’agneau, sauce provençale * 34.50
Ezme, tzatziki

“Mix Grill” * 41.00
Assortiment de brochettes (Adana, Beyrouth), 
ezme, tzatziki

Mücver  22.50
Beignets de courgette, oignon frais, persil, aneth, 
œuf, farine, ezme, tzatziki, blé concassé

ACCOMPAGNEMENT DES PLATS *
Blé ou pommes frites fraîches / Choix de la sauce: grecque / TOK / piquante

ACCOMPAGNEMENT DES PLATS *
Blé ou pommes frites fraîches / Choix de la sauce: grecque / TOK / piquante



MENUTOK-restaurant

ASSIETTE SULTANE
1 PERSONNE - 49.00

1mezzé chaud
................................................................................................. 

Soupe de lentilles rouges
Lentilles corail, pommes de terre, carotte, oignon 

2 mezzés froids à choix
................................................................................................. 

Houmous
Purée de pois chiches à la crème de sésame, ail, citron huile d’olive 

Tzatziki 
Yaourt grec, concombre, ail, coriandre, menthe, Ouzo, jus de citron, huile d’olive 

Salade d’aubergine
Aubergine, poivron, tomate, ail, citron, huile d’olive, persil 

Taboulé libanais 
Persil, tomate, oignon, boulgour, menthe, citon, huile d’olive 

En plat 1 grillade au choix
................................................................................................. 

“Grillé” de Beyrouth
“Grillé”  d’Adana 

“Grillé”  d’Athènes
“Grillé” d’Izmir köfte

Servi avec frites fraîches ou boulgour

En dessert
................................................................................................. 

1 dessert
Servi avec boule de glace



MENUTOK-restaurant

MENU OTTOMAN
minumum 2 pers  - 72.00 par personne (le soir uniquement)

3 mezzés chauds
................................................................................................. 

Soupe de lentilles rouges
Lentilles corail, pommes de terre, carotte, oignon 

Sigara böregi 
Pâtes filo, fromage blanc, persil

Falafel 
Pois chiches, fèves sèches, oignons, ail, persil, coriandre, basilic

4 mezzés froids
................................................................................................. 

Houmous
Purée de pois chiches à la crème de sésame, ail, citron huile d’olive 

Tzatziki 
Yaourt grec, concombre, ail, coriandre, menthe, Ouzo, jus de citron, huile d’olive 

Salade d’aubergine
Aubergine, poivron, tomate, ail, citron, huile d’olive, persil 

Taboulé libanais 
Persil, tomate, oignon, boulgour, menthe, citon, huile d’olive 

En plat
................................................................................................. 

Assortiment de grillade mixte
“Grillé” de Beyrouth

“Grillé”  d’Adana 
“Grillé”  d’Athènes

Servi avec frites fraîches ou boulgour

En dessert
................................................................................................. 

Assortiment de desserts
Servi avec boule de glace



MENUTOK-restaurant

En supplément:
Mix de légumes grillés 2.00 / Fromage blanc 1.00 / Chou rouge 0.30 / Concombre & tomate coupés en dés 0.30

“Grillé” de veau et d’agneau 19.90
Broche marinée de veau et d’agneau, pain, sauce grecque, 
sauce piquante, salade, tomate, oignon

“Grillé” de poulet* 18.90
Broche marinée de poulet, pain, sauce piquante,
sauce TOK, salade, tomate, oignon 

“Grillé” Mix de veau, agneau et poulet  19.90
Broche marinée de veau, d’agneau et de poulet, 
pain, sauce grecque, sauce piquante, 
salade, tomate, oignon

Adana sis 24.90
Brochette de veau et d’agneau coupés au couteau, paprika, 
poivron, pain, sauce grecque, sauce piquante, 
salade, tomate, oignon

Athènes 24.90
Brochette de gigot d’agneau mariné, pain, 
sauce grecque, sauce piquante, salade tomate, oignon

Beyrouth 22.90
Brochette de filet de poulet mariné, pain, 
sauce piquante, sauce TOK, salade, tomate, oignon 

Izmir köfte 22.90
Boulettes de viande hachée de bœuf et d’agneau
pain, sauce grecque, sauce piquante, 
salade, tomate, oignon

Falafel (végétarien) 19.90
Pois chiches, fèves sèches, oignons, ail, persil, 
coriandre, basilic, pain grec, sauce TOK, sauce piquante,
salade, tomate, oignon 

Mücver 19.90
Beignets de courgette, oignon frais, persil, aneth, œuf,
farine, pain grec, sauce TOK, sauce guacamole, 
salade, tomate, oignon 

Provenances des viandes
Poulet: Hongrie, Brésil / Agneau: Nouvelle Zélande, Irlande / Veau: Suisse / Bœuf: Suisse

NOS SANDWICHES
Servis avec une portion de frites fraîches

“Grillé” de poulet avec frites fraîches 15.00
Broche marinée de poulet

“Grillé” de veau agneau avec frites fraiches   16.50
Broche marinée de veau et d’agneau 

COIN ENFANT 
(Jusqu’à 12 ans)

Beyrouth avec frites fraîches  17.00
Brochette marinée de filet de poulet 

Athènes avec frites fraîches  18.00
Brochette marinée de gigot d’agneau 

DESSERTS

Baklava  5.50 
Pâte feuilletée aux pistaches

Kadaif  7.50
Cheveux d’anges, pistache 

Boule de Glace
Vanille, chocolat, fraise, fior di latte, citron, litchi  4.00



BOISSONS
TOK-restaurant

Ayran 30cl 4.20
Henniez bleu/vert  33cl 4.20
Henniez bleu/vert  50cl 5.50
Henniez bleu/vert  100cl 9.90
San Pellegrino  50cl 5.50
Coca Cola/Zero 33cl 5.30
Sinalco 33cl 5.30

Rivella Rouge  33cl 5.50
Nestea lemon  33cl 5.30
Nestea peach 33cl 5.30
Red Bull  25cl 5.60
Ramseier jus de pomme  33cl 5.80
Jus d’orange 20cl 4.00
Jus d’ananas 20cl 4.00

MINERALES EN BOUTEILLE

Eichhof braugold 30cl 4.80 Eichhof braugold 50cl 7.50

BIERES PRESSION

Eichhof impétueuse barbara 33cl 6.30
Sagres branca  33cl 4.80
Heineken  33cl 6.20
Erdinger Weissbier  33cl 6.90

Desperado original 33cl 6.90
Gara Guzu Karli Kayin Ormani  33cl  6.90
Gara Guzu Blonde Ale  33cl 6.90
Heineken 0.00 33cl 6.90

BIERES EN BOUTEILLE

Blanc  1dl  50cl  75cl
...............................................................................................................
Morges tradition  4.90 22.00 
Château d’Echichens,Chasselas    38.00
Chardonnay Empreinte    38.00

Rosé 1dl  50cl  75cl
...............................................................................................................
Les Chaumes Rosé œil de perdrix  5.90 26.00  
Rosé de Merlot    42.00

Rouge  1dl  50cl  75cl
...............................................................................................................
Gamadeus gamaret-garanoir 
romand VDP  21.00
Pinot noir de morges  5.50 23.00 
Château d’Echichens 
Ass. des cépages  grand cru    49.00
Merlot Empreinte    42.00

Vins de Turquie  1dl   75cl
...............................................................................................................
Sevilen Izmir Syrah    38.00
Sevilen Izmir  Merlot    38.00
Nativus Denizli   6.00  36.00

Vins du Liban 1dl   75cl
...............................................................................................................
Musar, jeune    55.00
Kefraya , les Coteaux du château    51.00
Ksara Réserve du couvent  7.00  44.00

VINS MEDITERRANEENS

VINS SUISSES

MINERALES EN VERRE

 2dl 3dl 5dl
....................................................................................................
Coca Cola 3.80  4.50  5.50
Thé froid citron / pêche 3.80 4.50 5.50

Carafe d’eau   2.50

 2dl 3dl 5dl
....................................................................................................
Henniez verte / bleue 3.80 4.50 5.50 
Romanette 3.80 4.50 5.50 



BOISSONS
TOK-restaurant

Whisky   4cl  70cl
...............................................................................................................
Jack Daniel’s    12.50 120.00
Oban    15.50 150.00

Gin    4cl  70cl
...............................................................................................................
Gordon    11.50 110.00
Hendrick’s   12.50 120.00

Vodkas   4cl  70cl
...............................................................................................................
Vodka Smirnoff   11.50 110.00
Belvedere    15.50 150.00

Tequila   4cl  70cl
...............................................................................................................
Sierra    11.50 110.00

Rhum    4cl  70cl
...............................................................................................................
Bacardi Blanc    11.50 110.00
Bacardi brun   11.50 110.00
Diplomatico   15.50 150.00

Raki  4.cl 35cl  70cl
...............................................................................................................
Yeni Raki  8.00   90.00
Beylerbeyi Gobek  10.00 60.00  110.00
Beylerbeyi Teragold     100.00

ALCOOLS FORTS

   2cl  4cl
...............................................................................................................
Cointreau  10.00
Ameretto Disparanno   10.00
Limencello  10.00
Grand Marnier  12.00 
Pomme original  5.00 10.00

   2cl  4cl
...............................................................................................................
Williamine Morand  7.00 14.00
Abricotine Morand  7.00 14.00
Calvados  7.00 14.00
Rémy martin Cognac  7.00 14.00
Grappa di Amarone 7.00 14.00

LIQUEURS & EAUX DE VIE

Café, Espresso, Ristretto    3.80
Café Turc    4.10
Renversé   4.10

Cappuccino   4.50
Thé Infusion    3.50
Thé Turc   3.50

THÉS & CAFÉS

Martini Blanc   4cl  7.50
Martini roso   4cl 7.50
Campari   4cl 8.50

Raki   4cl 8.00
Blanc cassis  1dl 7.50
Aperol Spritz    10.00

APERITIFS

Margarita    14.00
Tequilla, triple sec, jus de citron vert

Pina colada    14.00
Rhum, jus d’ananas, lait de coco  

Mojito    14.00
Rhum, citron vert, menthe sucre de canne, eau gazeuse 

Caipirinha    14.00
Carachaça citron vert, sucre de canne

Santorino   14.00
Ouzo, jus, citron, orange, ananas, sucre, menthe eau gazeuse

Ottoman   14.00
Raki, jus de grenade frais, basilic, grenade

Virgin Mojito (sans alcool)   9.00
Sirop de Mojito, citron vert, menthe fraîche

COCKTAILS


